A Ia Carté Meny Féllnés Slott

Forrdtter

Oxfilé ”gravlaxstyle”

Med ruccola och radissallad.
179 kr

Rodingtarta "Duo”
Med I6jrom och crisp.
169 kr

Gronsoppa “creme minion”
Med rokt renfilé.

129 kr

Viltconsommé
Med kallrokt laxglass.

139kr

Lattrdtfer

Lammrostbiff
Serveras med smorstekt vit sparris.

149 kr

Pasta ravioli
Serveras med sidrokt sidflask.

145 kr

Marsalakyckling

Serveras med romansallad och parmesanost.

145 kr




Fiskrdtter

Stekt réding

Med ett potatis och rotfruktsknyte smaksatt med smor och pepparrot.

195 kr

Ugnsbakad rédtunga

Med prosciutto och tryffelpuré serveras med en vitvinssmorsas.

210 kr

Fiskspett Yakitori

Serveras pa medelhavsvis

195 kr

Kofttritter

Lammbringa
Fylld med prosciutto och fetaost.
210 kr

Tournedos med dijoncrust
Serveras med nasselpuck samt spenat och rédléksmarmelad.

320 kr

Harfilé med savoykalsgnocchi
Samt vedrokt sidflask och madeiraglace.
295kr

Stekt Fasan med en tryffelerad bakptatis

Serveras med kastanjer i brynt citron och rosmarinsmor.
249 kr




Desserfer

Chokladmarquise med hallonsallad samt Jasminthesas
129 kr

Cappucino och vaniljmousse i kopp.
125 kr

Hjortrontarte med gelé och vaniljglass.
135 kr

Slottets egna tryffel
49 kr

Vegetariskt

Ugnsbakad portabello med rostade valnotter
149 kr

Ravioli fylld med karl- johan svamp

Serveras med parmesanskum.
169 kr

Savoykalsgnocchi med en pestosmorsas.
145 kr

Barnritter

Pasta Carbonara

Korvstroganoff med potatispuré

Laxfiskpinnar med valfri potatis samt husets remouladsas.
59 kr

Till samtliga barnratter ingar vaniljglass som dessert




